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Alle mit BIO genannten Produkte sind zertifiziert nach DE-Oko-006.
Die mit dem DGE-Logo gekennzeichneten Gerichte entsprechen dem "DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder" und dem "DGE-Qualitétsstandard fiir die Schulverpflegung".

Die Einhaltung der Kriterien wurde von der Gesellschaft fiir Ernéhrung e.V. (DGE) uberpriift und mit diesem Logo ausgezeichnet.

Die mit dem Schwein gekennzeichneten Speisen sind fiir Muslime NICHT geeignet.

Allergene: A = Gluten Weizen, AD = Gluten Dinkel, AR = Gluten Roggen; C = Eier und Eiererzeugnisse; D = Fisch und Fischerzeugnisse; E = Erdniisse und Erdnusserzeugnisse; F = Soja und Sojaerzeugnisse; HA=Mandeln, HB = Haselniisse, HC = Walniisse, HD = Kaschunisse, HE = Pecanniisse,
HF = Paraniisse, HG = Pistazien, HH = Macadamianiisse, HI = Queenslandniisse; G = Milch und Milcherzeugnisse, sowie Lactose; I = Sellerie und Sellerieerzeugnisse; K = Sesamsamen und Sesamerzeugnisse.

Alle mit dem Léwen gekennzeichneten Speisen entsprechen den "Schmeck den Siiden"-Kriterien fiir die "Ausser-Haus-Verpflegung"!

Die Rohware fir diese Gerichte ist nachweislich aus BW bzw. wird aus Betrieben mit dem Qualitétszeichen BW bezogen (Ausnahme: Stidfriichte, Seefisch und Reis)!)

Bestellungen fiir die Folgewoche, Montag bis Samstag, miissen stets bis Mittwoch 12 Uhr bei uns eingegangen sein! Tagesabhéngige Anderungen sind bis 8.30 Uhr des Liefertages mdglich!

Zusatzstoffe: 1 = Phosphat, 2 = Konservierungsstoffe




